
製品規格書 

原材料 緑茶（碾茶） 不使用

原料原産地 福岡県 無し（コンタミ可能性なし）

その他 特記事項 嫌気加工茶　　添加物：なし　　　粉砕方法：機械粉砕

指数

組成成分 （７訂食品成分表より）

ｇ ｇ ｇ ｇ ｇ ｇ ｇ ｇ
※その他　カフェイン：3.2ｇ　タンニン：10.0ｇ

　原料選定（審査）⇒篩分⇒選別（風選）⇒切断⇒選別（風選）⇒乾燥（100℃以上、80秒）

⇒異物除去（ﾏｸﾞﾈｯﾄ12,000G）⇒選別（電気選別）⇒配合⇒異物除去（金検）⇒粉砕

⇒篩分（60メッシュ）⇒異物除去（ﾏｸﾞﾈｯﾄ12,000G）⇒計量⇒包装⇒出荷

6 0.68

成分名

含有量

エネルギー
/100ｇ

237

脂質

5.3

ナトリウム 飽和脂肪酸

遺伝子組換原料

試験方法

常圧乾燥法

混入していないこと

/ｇ　標準寒天培地法

以下/未満/陰性

不飽和脂肪酸

39.5

アレルゲン物質

29.6

灰分

7.4kcal

水分 たんぱく質

工場認証

ICP発光分析法

ICP発光分析法、原子吸光光度法

3

項目
↓該当項目は〇選択

以下

陰性

〇 水分 5 %

×１０

〇 ヒ素、鉛、ｶﾄﾞﾐｳﾑ

スズ

作成日 2026年8月1日

㈱星野製茶園

品質管理部

社名

部署

包装形態

使用時の注意事項

内装：アルミポリエチレン袋入　外装：ダンボール箱

ppm

６ヶ月

使用前に再度篩いに掛ける事をお勧めします。

多湿、移り香に注意し冷暗所保存

以下

食物繊維

5

製
造
工
程

検出せず

開封後
保存方法

注意事項

保存方法
開封前

開封後は１４日以内に使い切ってください。

密閉し冷暗所

混釈重層平板培養法

電話番号

ＩＳＯ22000 （2012年2月）

一般規格　(外観、香味、色沢、形状、重量…等)

旨味、渋み、覆い香、抹茶香

60メッシュパス、粒度分布測定

以下

特性規格

八女ギャバロン抹茶

抹茶

チャ

飲用、加工用（菓子、料理等）

規格値

12000Gマグネット、金属検知機(Fe1.5,Sus3.0)、60メッシュ、目視

官能審査、色彩色差測定、基準サンプルとの比較

試験方法

〇

色沢

福岡県八女市星野村8136-1

原
料
情
報

商品名

一般名

物質名

一般用途

製造者名

住所

賞味期限

香味

異物

〇

製
造
者

3一般生菌数

大腸菌群

緑色

株式会社星野製茶園 　 抹茶製造部

氏名 松延琢矢

作成

項目

150〇

規格値

粉末状外観

0943-52-3151 FAX番号 0943-52-3155

2.5 38.5ｍｇ

印

官能審査、近赤外分光法、基準サンプルとの比較

×１０

炭水化物



生葉受入⇒計量⇒嫌気処理（8時間）⇒静置⇒生葉投入⇒計量⇒篩⇒蒸熱

⇒散茶⇒乾燥（碾茶炉、100～180℃、25分以上）⇒つる切り⇒風力選別⇒乾燥

⇒切断⇒風力選別⇒窒素ガス充填⇒冷蔵保存

原料選定（審査）⇒篩分⇒選別（風選）⇒切断⇒選別（風選）⇒乾燥（100℃以上、80秒）

⇒異物除去（ﾏｸﾞﾈｯﾄ12,000G）⇒選別（電気選別）⇒配合⇒異物除去（金検）⇒粉砕

⇒篩分（60メッシュ）⇒異物除去（ﾏｸﾞﾈｯﾄ12,000G）⇒計量⇒包装⇒出荷

商品名 八女ギャバロン抹茶 作成日 2025年7月26日

一般名 抹茶

作成

社名 ㈱星野製茶園

物質名 チャ 部署 品質管理部

一般用途 飲用、加工用（菓子、料理等） 氏名 松延琢矢

印
住所 福岡県八女市星野村8136-1

電話番号 0943-52-3151 FAX番号 0943-52-3155

抹
茶
製
造
工
程

碾
茶
製
造
工
程

工場認証 ＩＳＯ22000 （抹茶工場、2012年2月～）

製
造
者

製造者名 株式会社星野製茶園 　 抹茶製造部


